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INTRODUCCION

Este curso
dirigido
por nuestro

embajador de

es un acercamiento directo con las labores de un bartender,

ya sea para un experimentado o alguien que apenas esta
comenzando en el gremio, debido a que tiene conceptos dirigidos
a las metodologias y tendencias mas conocidas de la barra para

poner en practica en el oficio y de esta manera innovar

e ir camino a ser expertos map.
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TEMARIO

Mezct Apor cov HRETANA

Cualquier coctel con Bretana puede ser una mezcla novedosa,

ademas cada sabor sera increiblemente tnico y diferente con

un toque ideal de efervescencia.

También aprenderas a realizar sal artesanal
para cada una de tus preparaciones y podras conocer

.*_'' varias opciones realizadas por

S FHomaTan

para que conozcas Bretana y lo puedas convertir

en un aliado esencial de tu barra y preparaciones.
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* MOCETAILS INVOVADORES
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INNOVACION,
SABORES EXQUISITOS,
RENTABILIDAD,

FULL ACTITUD,

Y CERO ALCOHOL.

Eso es SouBar, una barra llena de
alternativas para incorporar en
tu establecimiento y de esta

manera satisfacer las necesidades
de aquellos que desean divertirse
sin la necesidad de

CONSUMIE ALCOHOL.
§0U53r =

Ademas podras conocer

las metodologias y los principios
de las tres R (reciclar, reutilizar y reducir) para también aprender
de la rentabilidad de hasta el 80% en algunas preparaciones de

esta alternativa cero alcohol.
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T€. Me2cL AvOR iNESPERADOD

;Beneficios del té? Muchos, y en nuestro portafolio map podras
encontrar una gran variedad de tés con miiltiples sabores,

en este médulo aprendes a diferenciarlos y utilizarlos en tus
preparaciones segun tu estilo en la barra, las ocasiones y

la innovacion que quieras proporcionarle a la mezcla.

(OCTELERIA LIBPE DE CULPA

Aprende a realizar cécteles sencillos, rentables y muy

deliciosos, pero sobre todo bajos en alcohol v calorias, debido
a que el azicar solo proviene de las frutas y de los destilados en
baja proporcion. Estas preparaciones son altas en rentabilidad

y recuerdan a generar ocasiones de consumo responsable.
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Conocimientos basicos sobre la ingesta de este energizante

utilizado para mezclas con alcohol, se debe proporcionar un
consumo consciente y responsable de acuerdo a los conceptos

esenciales proporcionados por el mismo energizante.

A partir de los podras encontrar una rentabilidad

mm 00 mucho mayor a la obtenida normalmente,
p&uu ademas de generar oportunidades
\ | 'L~ deventa con buena utilidad.

APRENDE
A REALIZAR ESTAS RECETAS
PARA APLICARLAS EN TU BARRA.
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Los cocteles aperitivos son acidos, amargos, poco dulces,
refrescantes o secos y son esenciales en una barra para crear
momentos de consumo utilizando diferentes ingredientes

que brinden rentabilidad y

BUENOS PESULTADOS.

EN ESTE MODULO TE ENSENAMOS
DIFERENTES ALTERNATIVAS
QUE PODRAS APRENDER Y APLICAR.
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iEL VERDADERDO
REFAJO ES CON

(OLOMBIANA!

Esta preparacion con mas de 100 anos
de historia se puede denominar como
coctel debido a que posee dos
ingredientes, en este médulo podras
conocer su preparacion, cristaleriay
servicio ideal para no perder la
carbonatacion y encontrar el equilibrio

perfecto entre proporciones para

darle el sabor ideal.
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({OUE SE DEBE HACER EN EL SERVICIO DE ESTE

ICONILO COCTEL?

Hay que saber elegir correctamente los botanicos, florales,
citricos, herbales, frutales y especiados con los que se

realizara la preparacion.

CONOCE CADA INGREDIENTE Y EXPLORA
TODO UN MUNDO DE OPCIONES ALREDEDOR
DE ESTE CLASICO COCTEL.
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EL Sepvicio CORRECTD DE LAS CERVEZAS

Cervezas, instrumentalizacidn, cristaleria adecuada y conocer
la calidad de cada producto para aprender a diferenciar en

el mercado las mejores opciones y de esta manera ofrecer

a nuestros clientes la mejor experiencia de consumo.

Deck TAILS, COLTELERA CON CERVEZA

Son unas opciones de cécteles para aprovechar todos los
ingredientes que tienes en tu barra, son realmente faciles
de preparar, cuentan con excelente rentabilidad y ademas

se convierten en alternativas novedosas.
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iGRACIAS!

Sigue conectado a nuestros cursos de

v bE@WIS

para continuar aprendiendo de nuestros #Expertos

y conocer muchas mas tendencias que facilitaran la

innovacion en la barra adquiriendo rentabilidad vy

satisfaciendo las necesidades y deseos
U
0/& Vo es
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